
やってみよう / 写真解説 

◆第２０課 けいけんを話
はな

す －修学旅行
しゅうがくりょこう

－ 

 

和菓子
わ が し

 

 

和菓子
わ が し

はかたちや色
い ろ

がとてもうつくしいお菓子
か し

です。 

 

材料
ざいりょう

は、ねりきりあんです。ねりきりあんは、自由
じ ゆ う

にか

たちを作
つ く

ることができます。 

 

ねりきりあんで梅
う め

の花
はな

を作
つ く

ります。 

 

赤
あ か

いあんを白
し ろ

いあんに少
す こ

しまぜます。 

 

白
し ろ

いあんで赤
あ か

いあんをつつみます。 



 

 

 

手
て

のひらで押
お

して、たいらにします。 

 

まん中
な か

にあずきのあんを置
お

いて、つつみます。 

 

指
ゆ び

で花
はな

びらのかたちを作
つ く

ります。 

 

最後
さ い ご

に、黄色
き い ろ

のあんをのせます。 

 

まるく、やさしい梅
う め

の花
はな

ができました。 



Mari kita coba! / Penjelasan dengan foto-foto 

◆Pelajaran 20 Membicarakan pengalaman –Widya Wisata- 

 

 

 Kue Tradisional Jepang 

 

Wagashi adalah kue tradisional Jepang yang 

bentuk dan warnanya sangat indah. 

 

Bahannya adalah nerikiri-an (adonan pasta 

kacang, tepung, umbi, gula, dll). Nerikiri-an 

bisa dibuat menjadi berbagai bentuk bebas. 

 

Membuat bunga plum dengan adonan nerikiri. 

 

Campur sedikit pasta merah dengan pasta 

putih. 

 

Bungkus pasta merah dengan pasta putih. 



 

 

 

Tekan dan ratakan secara perlahan di 

telapak tanganmu. 

 

Letakkan pasta kacang merah di tengah-

tengah, lalu bungkus. 

 

Bentuk kelopak bunga dengan jari. 

 

Terakhir, taruh pasta kuning di atas. 

 

Jadilah bunga plum yang bulat dan lembut. 

 


