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Dulces japoneses

La confiteria japonesa se hace con bellas

formas y colores.

La confiteria japonesa se hace con bellas
formas vy colores. Se pueden crear todas las

formas posibles.

Aqui se muestra cémo hacer una flor de

cerezo con pasta nerikiri.

Metemos un poco de pasta roja en el centro

de la base blanca.

Envolvemos la pasta roja con la pasta

blanca.




Apretamos ligeramente con la palma de la

mano y aplastamos.

Colocamos pasta de judia azuki en el centro

y envolvemos.

Creamos la forma de los pétalos con los
dedos.

Finalmente colocamos pasta amarilla

encima.

Hemos hecho una flor de cerezo redonda y

suave.



