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Mari kita coba! / Penjelasan dengan foto—foto

@ Pelajaran 3 Menunjuk benda —Rumah—

Makizushi (sushi gulung)

Makizushi (sushi gulung) adalah

makanan tradisional Jepang.

Bahannya adalah nori (rumput laut), nasi
sushi, lalu untuk isinya dimasukkan

timun, telur, asinan buah kundur, dll.

Pertama—tama, taruh lembaran nori di

atas gulungan bambu untuk makizushi.

Taruh sedikit nasi shushi di tengah

lembaran nori.

Ratakan nasi sushi pada nori, sisakan
sedikit ruang bagian atas dan bawah

nori.




Taruh bahan lain di bagian bawah.

Gulung dari bawah sambil ditekan.

Satukan bagian nori yang tersisa, lalu

tekan.

Rapikan bentuk makizushi.

Potong menjadi ukuran yang mudah

dimakan, selesai.



